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Formule du midi - 21€

Suggestion du moment - trilogie de minis
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Nos plats salés:

Notre suggestion du moment 16,00€

Rolls feuilleté, flan de potimarron, chorizo « Lamothe » et vinaigrette au 16.00€
chévre frais de Sylvie et noisettes

Pain a la semoule fagcon “Batbout” farci de viande hachée Parthenaise, 17.00€
légumes, feta et épices douces

Dans l'esprit d'un tacos au chili de Iégumes, haricots rouge, mais, avocat et  13.00€
mozzarella, sauce blanche au cumin

Bun brioché, facon Caesar au poulet croustillant, sucrine, tomate, oceuf dur et  17.00€
parmesan, sauce caesar

Nos fromages et desserts:

Plateau de fromages et confiture du moment 7.00€
Dessert du moment 7.50€
Gateau Basque traditionnel, creme vanille aux etfluves de rhum 7.50€
Tartelette tatin végétale, sablé Breton au sarrasin, coeur pommes facon tatin, 8,00€

chantilly caramel onctueux yuzu

Framboise en trompe I'ceil, sablé Diamant vanille, coeur verveine citron du  9,00€
jardin

Citron du Marais, biscuit amande, crémeux citron, marmelade angélique, 9,00€
mousse acidulée menthe-angélique

Fraise en trompe 'ceil, biscuit madeleine, contit et mousse fraise, coeur basilic 9,00€
Abricot en trompe ['oeil, sablé, marmelade et mousse abricot, thym frais, 9,00€

namelaka Dulcey

Trompe l'oeil noisette, biscuit moelleux, crémeux chocolat 56%, mousse et 9,50€
praliné coulant, noisette du Piémont

Prix nets T'T'C, service compris



	Formule du midi - 21€
	Nos plats salés:
	(cuisinés sur place et accompagnés d’une salade de saison)
	Notre suggestion du moment
	Rolls feuilleté, flan de potimarron, chorizo « Lamothe » et vinaigrette au chèvre frais de Sylvie et noisettes
	Pain à la semoule façon “Batbout” farci de viande hachée Parthenaise, légumes, feta et épices douces
	Dans l’esprit d’un tacos au chili de légumes, haricots rouge, maïs, avocat et mozzarella, sauce blanche au cumin
	Bun brioché, façon Caesar au poulet croustillant, sucrine, tomate, œuf dur et parmesan, sauce caesar
	16,00€
	16.00€
	17.00€
	13.00€
	17.00€

	Nos fromages et desserts:
	Plateau de fromages et confiture du moment
	Dessert du moment
	Gâteau Basque traditionnel, crème vanille aux effluves de rhum
	Tartelette tatin végétale, sablé Breton au sarrasin, cœur pommes façon tatin, chantilly caramel onctueux yuzu
	Framboise en trompe l’œil, sablé Diamant vanille, cœur verveine citron du jardin
	Citron du Marais, biscuit amande, crémeux citron, marmelade angélique, mousse acidulée menthe-angélique
	Fraise en trompe l’œil, biscuit madeleine, confit et mousse fraise, cœur basilic
	Abricot en trompe l’œil, sablé, marmelade et mousse abricot, thym frais, namelaka Dulcey
	Trompe l’œil noisette, biscuit moelleux, crémeux chocolat 56%, mousse et praliné coulant, noisette du Piémont
	7.00€
	7,50€
	7.50€
	8,00€
	9,00€
	9,00€
	9,00€
	9,00€
	9,50€
	Prix nets TTC, service compris


